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KAHVE KREMALI CIKOLATALI RULO

1 yemek kasidi granll kahve
300 gram bitter ¢ikolata

60 ml sicak sit

4 adet yumurta

1 carba kasigl kakao

2 kahve fincani esmer seker

1 cay bardagi ¢ikolatali drajeler
1 cay kasigi su (sicak)

300 ml krema (cirpiimig)

2 yemek kasigi garnil kahve (suda eritilmis)
1 yemek kasigi pudra seker

Cikolatayi klicUk parcalara ayirin. Su, granil kahve ve ¢ikolatayi bir tencereye alin. Kisik ateste isitin.
Malzemeler 6zlesene kadar karistirin. Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Yumurta sarilarini esmer sekerle
¢irpin, gikolatall karigima ekleyin. Yumurta aklarini mikserle kar gibi olana kadar ¢irpin. Gikolatal karigima
ekleyin. Kanisimi yagh kagit serili 25x30 cm ebatlarinda bir kaliba dékin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 20
dakika pisirin. Firindan alip tGzerini kagit havlu ile kapatin. Islatilmis grandl kahve, sicak su, krema ve
pudrasekeri mikserle cirpin Kagit havluyu kekin tGzerinden kaldirin ve kremali karisimi kekin Uzerine yayin. Keki
uzun tarafindan baglayarak rulo seklinde sarin Sarma iglemi sirasinda kagidi kekten gikarin Keki 30 dakika
buzdolabinda bekletin. Uzerini stisleyip servis yapin.
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