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KAHVE KEYFI PASTASI

https://www.unipro.com.tr

Bademli pat hamuru:

Marzipan 250 gr

Yumurta sarisi 3 adet

Yumurta beyazi (Marenga icin) 3 adet
Toz seker 25 gr (Marengaya katilacak.)
Un25gr

Misir nisastasi 25 gr

Alba 60 gr

Surup:

Toz seker 100 gr

Su 100 gr

Instant kahve 10 gr

I¢ Dolgu:

Krater beyaz kuvertUr (Eritilmig) 75 gr
Misir gevregi 125 gr (Cok az parmak uglari ile ezilecek.)
Krema:

Meggle krema 375 gr (Az cirpilmig olacak.)
Krater sutll kuverttr 400 gr

Jelatin 2 adet

Glikoz 50 gr

Su 50 gr

Instant kahve 12 gr

Pat hamuru icin, hepsi birarada mikserde ¢aligtirilir. Marzipan (%50 seker-%50 badem) ile yumurta sarisi kliglk
mikserde ¢irpilir, mikserden alinir, igine eritilmig yag katilir, diger karisim icin hazir bekletilir. Temiz bir kap
icerinde yumurta beyazi ile toz seker ¢irpilir, marenga hazir olunca, énceki karisima yarisi karigtirilarak yed irilir
sonra un ve nisasta karigimi yedirilir daha sonra kalan marenga karigima ilave edilir, tabaninda yagh kagit
bulunan firin tepsisine 1/2 cm kalinlikta acilir. 180 °C firinda 25 dakika civari pisirilir.

Surup igin, seker ve su kaynatilir, atesten alinir igine kahve katilir.

I¢ dolgu igin, bir kap i¢inde eritilmis kuvertUr igine misir gevregi karigtirilarak ilave edilir.

Krema icin, glikoz, su, kaynatilir, instant kahve katilir, ik hale gelince igine eritiimis jelatin ilave edilir daha sonra
karisim kuvertlre katilir katimaz hemen ¢ok ¢irpilmamig santi yedirilir, bu karistirma islemi dikkat ister.

Pastanin Tamamlanmasi icin, Yuvarlak tek pasta gemberinin igi sivi yag ile hafifce yaglanir sonra pudra
sekerine batirlir, gemberin igindeki fazla seker bir sert zemine hafif tiklatilip sekerin fazlasi geri alinir.

Kalibin tabanina kupatla kesilmis bademli pat yerlestirilir ve suruplanir.

Kalip igine az bir miktar krema sikilir.

Ustlne dondurma kasigi ile cikolatali misir gevregi yerlestirilir. Daha sonra bir adet bademli pat daha konur
kalibin geri kalan tamami krema ile doldurulur. Derin dondurucuda dondurulur.

Kaliptan ¢ikarmadan 6nce Uzerine puskurtme gikolata ptskirtillr, sonra kaliptan ¢ikarilir. En Uste bir adet
acibadem konur.
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