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KAHVE HAZIRLAMANIN PUF NOKTALARI
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Ankara 2006

Kahveyi hazirlarken daima temiz icme suyu kullaniimalidir.

Yiksek kaliteli, taze kavrulmus ve taze olarak 6gutulup paketlenmis kahve tercih edilmelidir.

Kahve daima adzi kapali olarak saklanmalidir. Kendine ait bir saklama kabi yoksa bir cam kavanoza
bosaltilabilir. Bu saklama kabi daima temiz tutulmali, kahve icindeki kahve bitmeden yeni kahve ilave
edilmemelidir.

Saklama kabinin igine rutubetli ya da islak kasik sokulmamalidir.

Saklama kaplarinin temizlik asamasinda kokulu sabun ve deterjan benzeri temizlik maddeleri kullanilmamalidir.
Mutlaka kullanmak gerekiyorsa temizlik islemi bittikten sonra bol su ile durulanmalidir.

Fincanlarin yikanmasinda da mimkin oldugunca kokusuz sabun kullanimina ve bol su ile durulamaya 6zen
gOsterilmelidir.
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