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KAHVE CEKIRDEKLI KURABIYE

1.5 bardak pudra sekeri

2 paket sekerli vanilin

125 gram margarin

2 tane yumurta

yarim ¢ay bardagi sut

1,5 yemek kasigi neskafe

4 bardak un

1 paket kabartma tozu

1 tane portakal kabugu rendesi
1 cay bardagi 6guttimis ceviz
1 kasik kakao

1 tutam zencefil

1 tutam muskat rendesi

1 avug kahve ¢ekirdegi

2 kaslk siizme bal

Pudra sekeri, sekerli vanilin ve margarini mikser yardimi ile iyice girpin. Yumurtalari ve siit ile erittiginiz
nescafeyi ilave edin. 1-2 dakika daha girptiktan sonra un ve hamur kabartma tozunu ekleyin. lyice ¢irptiktan
sonra portakal kabugu rendesi, 6gutlimis ceviz, kakao, zencefil ve muskat rendesini de hamura ilave edin.
Yumusak bir hamur elde edene kadar ¢irpin. Daha sonra hamuru sert bir zemine alarak elle yogurmaya devam
edin. Merdane yardimi ile 0,5 cm kalinhdinda agin.

Yildiz seklindeki kaliplarla sekillendirip yaglanmis yada pisirme kagidi serilmis tepsiye dizin. Bir gay kasiginin
tersi ile yildizlarin ortalarina bastirarak kigiik gukurlar olugturup igine kahve gekirdeklerini yerlegtirin pisirin.
Uzerine bal gezdirip servis edin.
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