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KAHVE GEKIRDEGI KURABIYESI

Servet Dikenli

Y2 su bardadi misir nisastasi

Y2 su bardagi pudra sekeri

1 tath kasigi kabartma tozu

2 yemek kasigi kakao

Y2 su bardagi un

125 gram tereyagi

1 adet yumurta sarisi

3/4 ¢ay bardadi sivi yag

2 yemek kasigi granul kahve (1 yemek kasigi kaynar suda eritilecek)

Oncelikle tiim kuru malzemeleri bir kaba eliyoruz. Kuru malzemeleri eledigimiz bu kaba daha sonra tereyag,
siviyag, yumurta sarisi ve kaynar suda eritilmis kahveyi ilave ederek olusan karigsimi elimize yogurmaya
basliyoruz. Karisimimiz yumusak bir hamur kivamina gelene kadar yogurmaya devam ediyoruz. Kivami
tutturmak i¢in biraz un kullanabilirsiniz. Hazirladigimiz hamurdan tath kasigi yardimi ile pargalar alarak elinizde
oval sekil verip énceden yaglanmis firin tepsisine dizin. Bu pargalarin ortasina kirdan ile bastirarak derin cizgiler
¢ekin. Daha sonra énceden 170 derecede isittiginiz firina tepsiyi stirerek kurabiyeler kabarip hafif¢ce kizarana
kadar pisirin.
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