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KAHVE AROMALI PARFE

4 adet yumurta

2 paket krem santi

2 su bardagi kakaolu st

1 paket vanilya

1 su bardag st

1 yemek kasigi hazir granul kahve
3 yemek kasig kakao

1 su bardagi toz seker

1 cay kagigi tuz

Ustu igin:

Ufak paket cikolata rendesi

KugUk bir tencerenin iginde sut, granll kahve ve kakaoyu orta ateste kaynatmadan isitin.

Derin bir kasenin iginde krem santiyle kakaolu situ katilagincaya kadar ¢irpin ve buzdolabinda bekletin.

Bir bagka kapta yumurta sarilarini toz sekerle 2-3 dakika ¢irpin.

Ayri bir kapta yumurta beyazlarini tuzla birlikte 10-12 dakika kadar, kar gibi katilagsincaya dek mikserle iyice
¢irpin. Girptidiniz yumurta sarilarinin igine yumurta beyazlarini, dolapta bekleyen krem santiyi ve soguyan
kahveli karigsimi azar azar ilave edin. Bitiin malzemeler karigincaya dek bir tahta kagsikla iyice harmanlayin.
Derin bir tasin i¢ine ince naylonu yanlarindan sarkacak bigimde yerlestirin. Hazirladiginiz karigimi igine bosaltin
ve derin dondurucuda 1 gece bekletin. Servisten 6nce bir tabaga ters gevirip, naylonu siyirin ve rendelenmis
cikolatayla susleyin.
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