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KAHVE ALTI TATLISI

Elif Korkmazel

Bir paket baklava yufkasi
4 corba kasigi tereyagi
300 gram kiyilmig findik
150 gram tereyagi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

2 ¢orba kasi@i giil suyu

Baklava yufkasini az miktarda eritilmis tereyagiyla islatip 10 tane Ust Uste firin kabina yerlegtirin. ig malzemeyi
ince kiyilmig findigi Gizerine bolca serpin. Uzerine kalan tereyadini dokin. Tekrar baklava yufkasi ve findik olarak
kat kat firin tepsisine dizin. Kare seklinde kesip tzerine tereyadi gezdirip firina verip 25 dakika 200 derecede
pisirin. Firindan ¢ikinca kaynattiginiz ve biraz ilinmig olan sitle hazirladiginiz serbeti Gzerine dékin. Serbeti
¢ekince servis tabagina alin.

Not: Anadolu[?da kahve yaninda ikram edilirken kahvenin serbeti derlermis.
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