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KAHVALTILIK YUMURTALI SUFLE

5 adet yumurta

5 adet domates

6-7 adet patates

1 yemek kasigdi tereyad

1 yemek kagigi mayonez
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Once patatesleri tereyagi, tuz ve su ile haglayin. Haglanmis patatesleri pire haline getirin. Biraz karabiber ve tuz
ilave edin. Yaglanmis bir firin tepsisine bir kat déseyin. Ustline ince dilinmis bir kat domates yayilarak tekrar bir
kat plre doseyin. Bu sekilde plre bitip kap dolana kadar devam edin. Bdylece pure bitip kap dolunca hazirlanan
bu karigimin Gzerine 5 adet gukur acin. Bu ¢ukurlara yumurta kirin. Yumurtalarin arasi domates dilimleri ile
sUslenerek firina verin. Yumurtalar pisince maydanozla susleyip ve servis yapabilirsiniz.
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