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TUZLU KAHVALTI KEKI

3 adet yumurta

1 cay kasig tuz

3/4 su bardagi sivi yag

3/4 su bardagi sut

1 su barda@i tam bugday unu
1 su bardagi bugday unu

1 paket kabarma tozu

1 tath kasigi karbonat

2-3 damla limon suyu

5-6 adet kurutulmus domates
4-5 adet siyah zeytin

100 gram dil peyniri
4-5&apos;er dal maydanoz ve dereotu
Kalip Igin:

2 corba kagsigi sivi yag

1 gorba kagigi un

Uzeri icin:

Kabak ¢ekirdegi igi

Gorekotu

Yumurtalari tuzla birlikte iyice képirene kadar ¢irpin. Sivi yag ve sutli ekleyip ¢ok az karistirin. Unlari, kabartma
tuzu ve karbonati ekleyip karistirin. Uzerine limon suyunu ekleyip tahta kasik veya spatulayla séndirmeden
karigtirin. Dogranmig kurutulmus domates, dilimlenmis zeytin, kiip dogranmig dil peyniri, kiyllmis dereotu ve
maydanoz ekleyip karigtirin. Baton bir kek kalibini yaglayip unlayin. Kek harcini igine dékin. Uzerini kabak
cekirdegi ici ve ¢orekotuyla sisleyin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 30-35 dakika pigirin.
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