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KAHVALTILIK TUZLU KEK

3 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi zeytinyagi

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

60 gram sert beyaz peynir

1 adet kdzlenmig kirmizi kapya biberi
Yarim su bardagi dilimlenmis siyah zeytin

Yumurtalari genis bir kaseye kirin. Tuz ekleyip kabarana kadar iyice ¢irpin. Zeytinyadi, yogurt, kabartma tozu ve
unu ilave edip ¢irpmaya devam edin. Kip kip dogradiginiz beyaz peynir, ince ince dogradiginiz kirmizi kapya
biberi ve dogranmis siyah zeytini ilave edip karigtirin.

Karigimi yaglh kagit serili bir kek kabina dokiin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. llik
servis yapin.
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