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KAHVALTILIK RULO COREK

250 gr glatensiz un

100 gr misir unu

1 cay kasigi tuz

1 paket Pakmaya Karbonat

1 tath kasidi limon suyu

50 gr tereyagdi

1 adet yumurta

150 ml siit

I¢c malzemesi:

1 kase kiylimig ot karisimi (dereotu, maydanoz, nane)
1 kase lor peyniri

100 gr orta yagdh beyaz peynir

5-6 yaprak yari kurutulmus domates
1 yumurtanin sarisi

1 yemek kasigi mavi hashas

ic malzeme igin kiyilmig otlar, lor peynirini, rendelenmis beyaz peyniri ve zar seklinde dogranmis kurutulmus
domatesi karigtirin.

Unlari eleyin, tuz ekleyip harmanlayin.

Hamur yogurma kabina oda isisinda yumusamis tereyagini, yumurtayi ve sitt kanstinin. 1 tath kasigi limon
suyunda kopUrttiiginiz Pakmaya Karbonat[?]i da ekleyin.

Yavas yavas unlu karigimi ilave edin, purtizsiiz ve ele yapismayacak kivamda bir hamur elde edinceye kadar
yogurun.

Yogurdugunuz hamuru glitensiz un serpilmig tezgahin izerine alin. Merdane ile 1 cm kaliniginda agin.
Hamurun ortasina boylu boyunca i¢ malzemeden yerlestirin. Rulo seklinde sarin. Uzerine yumurta sarisi sirln,
mavi haghag serpin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 45 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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