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KAHVALTILIK PISI

1,5 s-su bardagi ilk st
1,5 su bardag ilik su

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
1 yemek kasigi kuru maya
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

Aldigi kadar elenmis un

Malzemelerimizi un hari¢ yogurma kabimiza aliyoruz 2-3 dk karistiriyoruz ardindan yogurdukga un ilave
ediyoruz.

Pamuk gibi ele yapismayan bir hamur elde edinceye kadar isleme devam ediyoruz ve bittigin de kabimizin
agzini kapak ya da streg ile kapatiyoruz.

Sofra 6rtusi tarzi drtilerimiz ile sarip sarmaliyoruz ki sogumasin hamurun etkilesime gegmesi igin sicakhgini
kaybetmemesi 6nemli.

Birakiyoruz 40-45 dk dinleniyor mayalaniyor ve 4 es parcaya boéllyor yuvarliyoruz.

Bezelerimizi 20-30 dk yumugamaya birakiyoruz kabaran bezeler teker teker merdane ile aglyoruz ¢ok ince
olmamali piserken kurur 0. 5 mm kalinlik kafi.
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