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KAHVALTILIK PEYNIRLI COREK

1 su bardaginin 3/2 kadar ilik st
1 tath kasidi kuru toz maya
1 cay kasigd toz seker

1 adet yumurta

1 cay kasig tuz

2 yemek kasigi yag

2 su bardagi un

Igi igin:

100 gram kasgar peyniri

50 gram beyaz peynir
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Susam

Sit ve mayayi kabin icerine alip sekeri de igine ddkelim. Giizelce karigtiralim.

Karigtirmay tamamladiktan sonra yumurtayi ve tuzu da ekleyip karigtirmaya devam edelim.
Yavas yavas un ekleyip yogurmaya baglayalim. Ele yapismayacak bir kivam haline gelene kadar devam edelim.
Sivi yagi ekleyip hamuru toparlayalim.

Uzerini kapatip bir saat bekleyelim.

Ic malzemeyi hazirlamaya gegelim.

Malzemeleri karigtiralim.

Hamuru alip dikdértgen seklinde acalim. Tam orta kismina malzemeyi koyallm ve kapatalim.
Kapattigimiz hamuru ters gevirip merdane ile hafifce acalim.

Kullanacaginiz tepsiye yerlestirip Gstline yumurta sarisi strlip susam ekleyelim.

Onceden 180 derece isittiginiz firina koyup 30 dakika pisirelim.

Kahvaltilik ¢éregimiz hazir.
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