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KAHVALTILIK PATLICANLI AJVAR SOSU

4 kasik margarin

2 adet patlican

4 adet domates

3 adet kirmizi biber

1 bas kuru sogan

1 bas sarimsak

1 yemek kasigi aci pul biber

1 yemek kasigdi (arzuya goére) aci toz biber
Tuz

Patlican ve kirmizi biberleri kdzleyip kabuklarini soyun. Kirmizi biberlerin tohumlarini ayiklayin. Bir tencereye
margarini koyup sogani soteleyin. Sarimsagi ekleyip 1-2 dakika da onu g¢evirin. Domatesleri rondodan gecirip
ekleyin. Domatesler suyunu ¢ekmeye yakin, kdzlenmis patlican ve kirmizi biberleri kli¢ik dograyip ekleyin.
Tuzunu ekleyin. Suyunu ¢ekince ocaktan alip, mutfak robotundan gegirin. Kahvaltilarda, istah agici bir gesit.
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Fotograf "merklr" tarafindan génderildi. 30.09.2020
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