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KAHVALTILIK PATATESLI BOREK

5 orta boy patates

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam toz kirmizi biber
2 adet yufka

Sos igin:

1 paket kabartma tozu
3 yemek kasigi sivi yag
2,5 yemek kasigi yogurt
Y2 su bardagi su

Y2 gay kagig tuz

Uzeri icin:

1 cay bardagi sit

Patatesler yikanir ve kabuklari soyularak rendelenir.

Rendelenen patatesler avug igine alinir ve suyu giizelce cikartilir.

Ardindan patateslere baharatlar eklenir ve karistirilir. Bu sayede i¢ harg hazirlanir.

Borek sosu igin gereken malzemeler bir kaba koyularak karistirilir.

Devaminda yufka tezgaha serilir ve her yufka sekiz pargaya bolundr.

Ardindan yufkalarin Gzerine elde edilen sos, firga yardimi ile strilur ve patatesli harg eklenir.

Sonra yufka rulo seklinde yuvalanir ve kendi etrafinda spiral olacak sekilde dolandidinda yagli kagit serili olan
firn tepsisinin i¢erisine yerlegtirilir.

Tdm yufkalar ayni islemden gecirilir ve artan sosa sit eklenerek karigtirilir.

Ardindan elde edilen karigim bir fir¢a ile yufkalarin Gzerine surdlUr.

Sonra 6nceden isitilan 180 derecelik firnda ortalama 30 dakika ya da Ust kismi kizarincaya kadar pisirilir.
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