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KAHVALTILIK PATATES TAVA

3 adet orta boy patates

2 adet yumurta

1 kliclk kuru sogan (istege bagh)

1/2 ¢ay bardag@i rendelenmis kasar peyniri (istege bagh)
2-3 yemek kasigi sivi yag (zeytinyadi veya aycicek yag)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)

1/2 cay kasigi kekik

Patatesleri soyun ve rendenin iri tarafiyla rendeleyin.

Rendelediginiz patatesleri temiz bir bez veya slizge¢ yardimiyla sikarak fazla suyunu gikarin. Bu, patateslerin
daha ¢itir olmasini saglar.

Rendelenmig patatesleri bir karigtirma kabina alin.

Uzerine ince dogranmis kuru sodani (istege bagli), yumurtalari, tuz ve baharatlari ekleyin.

Egder kasar peyniri kullanacaksaniz, bu agsamada rendelenmis peyniri de ekleyin ve tim malzemeleri glizelce
karigtirin.

Genis bir tavayi ocada alin ve sivi yagi ekleyip isitin.

Karigimi tavaya esit bir sekilde yayin ve orta ateste alti glizelce kizarana kadar pisirin (yaklasik 5-7 dakika).
Daha sonra bir tabak yardimiyla patates tavanizi ters gevirerek diger tarafini da kizartin.

Pisen patates tavanizi dilimleyerek sicak servis edin. Yanina yodurt, domates, zeytin veya salatalik gibi
kahvaltiliklarla sunabilirsiniz.
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