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KAHVALTILIK YUMURTALI PATATES TAVASI

2 adet yumurta

2-3 yemek kasidi sivi yag

1 adet orta boy patates

1 parca margarin yada tereyagi
1 fiske pulbiber

1 fiske nane

1 fiske karabiber

Tuz

Patates soyulup ¢ok incecik sekilde dilimlenir.

BuyuUk tavanin her yeri bolca kati yag ile yaglanir.

Kahvaltilik yumusak margarin veya tereyagi ile yaglarsaniz daha kolay olacakitir.

Yaglanmig tavaya patatesler yan yana uglari hafif Ust Uste gelecek sekilde hepsi dizilir.

Uzerine 1 fiske tuz serpilir.

Uzerine bir kapak kapatilip en kisik ateste gevire ¢evire kizarip yumusayana kadar pigirilir.

5 dakikada oluyor.

Sosu igin: 1 kasede 2 yumurta iyice ¢irpilir. 1 fiske tuz atilr.

Kizarip yumusayan patates halkalari Gzerine 1&apos;er fiske baharatlardan serpilir.

Girpilmis yumurta yanlardan baglanip gezdirilerek esit sekilde her yerine dokullir ve kapag kapatilir.
En kisik ateste pisirilir.

2-3 dakika sonra aglilir ve yumurtalar pismis ise patates tava ocaktan alinip yavasca servis tabagina yan
kaydirihp alinir.
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