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KAHVALTILIK PANKEK

2 adet yumurta

2 yemek kagsigi seker

1 su bardag st

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Pisirme agamasinda kullanmak igin;
Siviyag

Servis Onerisi:

Kivi, muz, cilek, recel, bal, ¢ikolata

Pankek yapmak icin éncelikle yumurtalar ve sekeri uygun bir karistirma kabina alarak iyice ¢irpalim.

Sit, un, kabartma tozu, vanilya ilave girpma teli ile ¢irpalim. Siz dilerseniz mikser ile de girpabilirsiniz. Kek
kivamindan biraz daha koyu olacak sekilde hamur hazirlayalim.

Teflon ya da yapismaz bir tavaya az sivi yagi dokelim, firga yardimi ile her tarafina dagitalim. Sivi yagi az
kullanmak pankek yapmanin pUf noktalarindandir. Dilerseniz pecete ile de tavaya dagitabilirsiniz.

1 biyiik kagik hamur dbkdilerek hamurun kendi kendine yayiimasini bekleyelim.

Uzeri g6z g6z olmaya baglayan pankeklerimizi spatula yardimi ile ters gevirelim. Diger taraflarini da pigirelim.
Her iki tarafi da pisen pankeklerimizi servis tabagina alalim.

Uzerine pudra sekeri serpilerek zevkinize gére muz, kivi, gilek, ¢ikolata, bal, sirilebilir ¢ikolata, recel ile servis
edebilirsiniz.
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