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KAHVALTILIK MUFFIN POGAGCA

Hamur Malzemeleri:

1 paket Pakmaya Mayali Podaga Harci
500 g bugday unu

2-3 cay kasigi tuz

200 g tereyag (oda i1sisinda yumusamig)
150 ml ik sdt (1,5 ¢ay bardad)

100-200 ml ilik su (1-2 cay bardag)

Ic malzemesi:

150 g szme peynir, ¢atalla ezilmis

50 g lor peyniri

1-2 yemek kagidi dilimlenmis siyah zeytin
2 sivribiber, ince dogranmis

1 domates, kiip dogranmis

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 tath kasidi kuru kekik

Bir karistirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Pogaca Harci paketinin tamamini ve tuzu dékiip
harmanlayin.

Daha sonra oda isisinda yumusamis tereyagdini ve ilik sttl ekleyin. Yogurmaya baslayin. Azar azar dl¢uli ik
suyu ilave edin. Hamuru yogurdukca suyunu ¢ekecektir. Plrlizsiz bir hamur elde edinceye kadar yaklasik 10
dakika boyunca yogurun.

Hamurun Gzerini 6rtn. ik bir ortamda, hamurun hacmi yaklasik 1,5-2 katina gikana dek, 30-45 dakika bekletin.
I¢ malzemesi icin tim malzemeyi bir kapta harmanlayin. I¢ malzemeniz hazirdir.

Hamuru yeterince dinlendirdikten sonra un serpilmis tezgahin Gzerinde, 1 cm kalinliginda agin. Su bardadi (agdiz
tarafini kullanarak) yardimi ile yuvarlak hamurlar kesin. Hamurlardan bir tanesini isiya dayanikli ve yaglanmis
kicUk kek kaliplarinin icine yerlestirin. Kalibin kenarlarini kaplayacak sekilde diger t¢ adet yuvarlak hamuru
elinizle bastirarak, fotograftaki gibi Ust Uste gelecek sekilde ¢anak formunu olusturun. Kalan hamurlar da ayni
sekilde hazirlayin.

Ganak hamurlarin igini peynirli ic malzeme ile doldurun. Hazirladiginiz ganak hamurlari oda isisinda, 15 dakika
daha mayalandirin. )

Dinlendirdiginiz pogaga hamurlarinin kenarlarina yumurta sarisi strrtin, kuru kekik serpin. Onceden isitilmis 180
dereceye ayarli firinda, 20-30 dakika pisirin.
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