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KAHVALTILIK MUFFIN

https://www.cumhuriyet.com.tr

5 dilim pratik macar salam
3 adet yumurta

2 su bardagi un

1/2 adet kirmizi kapya biber
4 dal taze sogan

1 cay bardagi zeytinyagi
1/2 su bardagi ufalanmig beyaz peynir
3 yemek kagigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasig tuz

1 cay kasigi karabiber

Firini 180 derecede isitin.

Salamlari ve kirmizi biberi minik kiipler halinde dograyin.

Yesil sodanlarin yesil kisimlarini ince ince kiyin.

Bir miktar saplarindan da ilave edin.

Bir kabin icine yumurtalari kinn. Uzerine zeytinyadi ve yogurdu ilave ederek el blenderi ya da tel ¢irpici
yardimiyla birka¢ dakika ¢irpin.

Ayri bir kapta un, tuz, karabiber ve kabartma tozunu karigtirin.

Yumurtall karigimin UGzerine ilave edin.

Spatula yardimiyla karistirin.

Dogradiginiz salam, yesil sogan, kirmizi biberleri ve ufalanmig beyaz peyniri karigsima ekleyerek karigtirin.
Muffin kalibinizi hafifce yaglayin.

Hazirladiiniz karigimi esit miktarda paylastirin.

Daha 6nceden isittiginiz firnda ici pisip, giizelce kabarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra bir miktar dinlendirip kaliplardan ¢ikarin ve servis edin.
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