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KAHVALTILIK KUCUK EKMEKLER

5 su bardagi un

1 su bardag st

1 su bardagi ilik su

1 su bardag sivi yag

1 yemek kasigi kuru maya
1 yemek kasigi seker

1 tatl kasig tuz
Ozeriigin:

1 adet yumurtanin sarisi
2 yemek kasigi yogurt
Susam

Gorekotu

Hashas

Kuru maya derin bir kasenin igine koyun. Uzerine siit ve sekeri ilave edin. Karistirin tizerini strec film ile kapatin
20 dakika beklesin. Hamur yoguracagmlz kabin igine 4 su bardagi unu bosaltin. Ortasini agin kabarmis mayayi
ortaya koyun. Su, tuz ve sivi yagi ilave edin. Yavag yavag kenarlardan unlari alarak yogurun. Kenarda
beklettiginiz unu ihtiya¢g duydukga yogururken kullanin. Uzerini értlin 45 dakika mayalanmasi i¢in birakin. En az
iki kati kadar kabarmasini bekliyoruz. Tekrar 2-3 dakika yogurun. Tepsinizi yaglayin. Kligik boy portakal
boyunda bezeler yapin. Mimkin olduk¢a digi pUrizsiz kivamda olsun. Yagdladiginiz tepsiye dizin. 30 dakika
kadar yine beklesin. Isiya dayanikli bir kase de mutlaka su koyun firina ekmegimizin Gzerinin kurumamasi igin.
180 derece isitilmis firnda yaklasik 25 dakikada pisti ekmekler. Siz kendi firin isiniza gére ayarlayin derecesini.
Ve 20 dakikadan sonra kontrol edin. Cikarttiginiz zaman uizerini 6rtiin ve dinlendirin.
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