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KAHVALTILIK KREP

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 yemek kasigi sivi yag (veya tereyagi)

Bir tutam tuz

(Opsiyonel) Tath krepler i¢in 1 yemek kasigi seker

Derin bir karigtirma kabinda yumurtalari ¢irpin.

Uzerine sutl ekleyin ve karigtirmaya devam edin.

Unu yavas yavas ekleyerek purtizsiz bir karisim elde edin. (Topaklanma olursa mikser kullanabilirsiniz.)

Tuz ve tath krep yapiyorsaniz sekeri ekleyin. Son olarak sivi yagi ekleyerek hamuru dinlenmeye birakin (10-15
dakika).

Yapismaz bir tavayi orta ateste i1sitin ve hafifce yaglayin.

Tavaya bir kepce krep hamurundan dokin ve tavayi ¢evirerek hamurun ince bir tabaka halinde yayllmasini
saglayin.

Krepin alt yuzeyi altin rengini alinca spatula ile ¢evirin ve dider ylizinu de pigirin. (Her iki taraf icin yaklagik 1-2
dakika yeterlidir.)

Krepleri sicak olarak servis edin. Tatll sevenler i¢in Uzerine bal, ¢ikolata sosu veya meyveler ekleyebilirsiniz.
Tuzlu bir alternatif i¢in peynir, zeytin veya avokado ile sunabilirsiniz.

Not: Daha ince ve yumusak krepler i¢cin hamurunuzu biraz daha sit ekleyerek inceltebilirsiniz. Krepleri 6nceden
hazirlayip firinda hafifce isitarak servis 6ncesinde sicak tutabilirsiniz.
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