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KAHVALTILIK KREP

2 yumurta

200gun

230 ml sit

220 ml maden suyu

50 ml yag

Bir tutam tuz

1 vanilya sekeri

1 cay kasigi limon kabugu (dilerseniz)

Yumurtalar mikserle yaklagik 3-5 dakika ¢irpin.

S0tu ve maden suyunu ekleyin, karigtirin, unu ve tuzu ekleyin.

Her seyi tekrar iyice karistirin ve bir saat dinlenmeye birakin.

Tavayl az miktarda yagla yaglayin, hamuru tavanin tabanina bir kepgeyle ¢ok kalin olmayacak sekilde esit
sekilde yayin ve her iki tarafi da altin rengi olana kadar kizartin.
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