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KAHVALTILIK KREP

2 tane yumurta

1 su bardag ile st

Yarim su bardagi su

1 yemek kasigi ile zeytinyagdi

6 yemek kagsigi ile un

Yarim kasi§! tuz

Krepi pisirmek igin:

1 yemek kasidi ile aycgicek yadi

Krep hamurunu hazirlayarak bagliyoruz ; derin bir kaba yumurtalari kirin.

Suyu , sitd, zeytinyadini ve eledigimiz unu ekleyip ardindan hepsini robot yada elle girparak piirtizsiiz bir kivam
almasini saglayin.

Krep hamurunu 5 dakika dinlendirmeyi unutmayin. Teflon tavamiza aygicek yagi ile yagliyoruz fazla yag kagit
havluyu kullanarak siliyoruz.

Kuguk pargalar halinde aldigimiz hamuru tavaya koyup hizlica tavayi hareket ettirerek hamurun tiim tavaya esit
bir sekilde dagiimasini saglayn.

Uzerleri benek hale gelen krepin diger tarafini gevirip 1 dakika pigirin.

Her krep arasinda kagit havlu ile tavayi yaglayin.

Pisirdigimiz krepleri genis bir tabaga koyun sogumasini engellemek iginde tzerini bagka bir tabak yardimi ile
kapatin.

Arzunuza gore peynir gesitleri ile sicak kreplerinizi afiyetle yiyin.
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