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KAHVALTILIK KREP

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 yemek kasidi siviyag

6 yemek kasigi tepeleme un
1 cay kasigi tuz

1 su bardag sut ve 1 su bardagi duyu karigtirma kabina alin.

Uzerine 6 yemek kasigi unu ekledikten sonra ¢irpici yardimiyla karigtirin.

Son olarak 1 yemek kasigi sivi yag ile yumurta ve tuzu ilave edin.

Purtzsiz bir kivama gelene kadar ¢irpin ardindan 5 dakika dinlendirin.

Hargtan bir kepge kadar alip iyicene kizginlasan tavaya dékiin, hamuru sallayarak ince bir sekilde tabana
yayllmasini saglayin.

Krepleri orta ateste gdz gdz olup kizarana kadar pigirin.

Hamur bitene kadar iglemi tekrar edin.

Pisen krepleri tavadan alip servis tabagdina koyun ve sogutmadan afiyetle yiyin.
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