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KAHVALTILIK KREP

1.5 su bardagi un

2 tane yumurta

2 su bardag st

Yarim su bardagi su

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Gukur bir kabin igerisine tim malzemeler eklenerek karistirilir.

Ancak unu eledikten sonra ilave edin.

Hamurun kivami akigkan olmalidir.

Iginin iyi pismesi agisindan bu énemlidir.

Daha sonra teflon bir tavada tavanin dibine az margarin stirerek bir kepge krebi ekleyin orta ateste ve saga sola
hizli bir sekilde dagitarak; alt kismi pisene kadar bekleyin.

Sonra alt kisim pisince, bir spatula ile ters gevirin ve diger yiiziin pismesini saglayin.

Tavadan alin. Krebiniz yenmeye hazirdir.

Yanina garnitlrlerini koyarak servise hazirlayin.
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