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KAHVALTILIK KREP

1 1/4 su barda@i bugday unu (1259)

2 yemek kagsidi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kagsidi toz seker (249)

1 cay kasigi tuz

2 yumurta

2+1/2 gay bardag sut (240-250ml)

2-3 yemek kasigi tereyag (tavayi yaglamak igin)
Servis dnerisi:

Dilimlenmis muz-bal ve kaymak

Pakmaya Gikolatali Sos ve dilimlenmis gilek
Krem peynir- bal

Zeytin ezmesi ve zar sekline dogranmis domates

Bir karigtirma kabinda elenmis unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu, tuzu ve sekeri ekleyip harmanlayin.
Bir ¢cirpma kabinda, yumurtalari ve suti mikser yardimiyla iyice ¢irpin. Unlu karigimi ekleyip 1-2 dakika daha

¢irpin. Krep hamurunuz hazirdir.

Ocakta isittiginiz bir teflon tavaya her seferinde 1 tatli kasi§i kadar tereyagi (veya bir tath kasigi aygicek yag)) ile
birer blyuk kepge krep hamuru doékerek her iki tarafini, hamurun tzeri g6z g6z olana dek pisirin.
Pisirdiginiz hamurlarin yumusak kalmasi igin iki kagit havlu arasinda veya temiz bir bez arasinda muhafaza

edin. Malzeme bitene dek ayni sekilde krepleri pigirin.

Kreplerinizi isteginize gére muz, bal ve kaymak ile veya Pakmaya Cikolatall Sos[?lu 2 su bardagd siit ile paket

arkasindaki tarife uygun olarak hazirlayip kreplerin Uzerine dokerek servis yapabilirsiniz.

Gesitli regel ve marmelatlar kullanabileceginiz gibi, eder tatli-tuzlu lezzet isterseniz krem peynir ve zeytin ezmesi

de ¢ok yakisacaktir.
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