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KAHVALTILIK KATMER

4 bardak un 400 gr

2 bardak su 400 ml

1 tath kasigi tuz
Surmek igin:

150 gr tereyagi

1 cay bardagi sivi yag
2 kaglk un

Hamur malzemelerini karigtirip yumusak bir hamur elde edelim hamuru 10 dakika dinlendirin.

8 bezeye ayirin bezeleri 10 dakika dinlendirin.

Dinlenen bezeleri un ile agin yaglayin ve iki yufkayi Ust Uste serin katlayin ve rulo seklinde sarin bir kdseye alin.
Digerlerini de ayni sekilde hazirlayin ruloyu ikiye bdltin bastirin sekiz adet katmer ¢ikiyor.

Hazirladigimiz hamuru buzlukta on bes dakika bekletin yadi donsun.

Az un serperek agin ve arkali 6nlu pisirin.

Pisirirken firgayla az yag surun.
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