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KAHVALTILIK KATMER

2,5 su bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi sivi yag
Alabildigi kadar un
Arasi icin:

1 paket margarin

3 yemek kagigi sivi yag

Katmer hamuru igin, su, kabartma tozu, tuz, sivi yag bir kapta karigtirilir.

Uzerine alabildidi kadar un katilarak orta serlikte bir hamur yogurulur.

Margain kisik ateste eritilir, Gzerine sivi yag eklenir, biraz sogumaya birakilir.

Hamur 10 bezeye ayrilir, her beze oklava ile 50 cm. ¢apinda agilir.

Acllan yufkalarin yiizeyine firga ile erimis margarin ve sivi yag karigimi surGldr.

Yufka bir ucundan sonuna kadar sarilarak gubuk sekline getirilir, iki ucundan ¢ekerek biraz uzatilir.
Gubuk hamur merkezden itibaren kendi etrafinda sarilarak, gul béregi gibi yapilir ve bir kenara konur.
Bitln bezeler bu sekle getirilince, her parga oklava ile servis tabagdi kadar genisletilir.

Yanmaz bir tavada iki tarafl pigirilerek sicak servis yapilir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 18.10.2024
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