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KAHVALTILIK HASHASLI BAGET

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 corba kagigi toz seker
4 corba kagig! sivi yag

1 cay kasig tuz

20 gram yas maya

1 su bardag st

1 cay kasigr mahlep

3 su bardagi un

200 gram beyaz peynir
2 sivribiber

1 cay bardagi yesil zeytin

Yogurma kabinda yumurta, yogdurt, seker, sivi yag ve tuzu karistirn. Uzerine bir ¢cay bardag! ik suda ya da sutte
5 dakika beklettiginiz yas mayay! dokin. Mahlep ve un ekleyerek yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur
yogurup 20 dakika dinlenmeye birakin. Hamuru ikiye boltp uzun ince ekmekler yapin. Firin tepsisine dizip
Uzerine bolca haghas serpin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirip ¢ikartin. Dilimleyip kahvaltida sicak sicak
ikram edin.

Fotograf "aksam yildizi" tarafindan génderildi. 14.07.2014
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