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KAHVALTILIK GOZLEME

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

1,5 su bardag ilik su

1 yemek kasigi sivi yag

1 cay kagigi tuz

I¢c Harci Igin:

1,5 su bardagi kasar peyniri (rendelenmis)
2,5 su bardagi lor peyniri

1/4 demet maydanoz (kiyilmis)
Pisirmek ve Yaglamak Igin:

1 kiiclk kase sivi yag

Derin bir kabin igerisine unu ekleyin ve ortasina gukur agin. igerisine sivi yag, tuz ve ilik suyu ekleyin.
Hamuru dncelikle elinizle gtizelce karigtirin.

Ele yapigmayan, yumusak kivamda bir hamur elde edene kadar yaklagik 10 dakika yogurun. Hamuru bezelere
ayirin. Uzerini temiz bir bezle 6rtlp oda sicakliinda 10 dakika kadar dinlendirin.

Hafif unlanmig tezgah Gzerinde bezeleri oklava yardimiyla tabak blyuklugunde agin.

Hamuru incecik ag¢in ve fazla ununu elinizle hamurun Gzerinden alin.

Bir kaseye lor peyniri, rendelenmis kasar peyniri ve dogranmis maydanozu ilave ederek karistirin.
Hamurun ortasina peynirli hargtan yayin. Keskin bir bigakla fazla olan kisimlari kesin.

Birlesim yerlerinden agilmamasi igin hafifce sivi yag sdrin.

Uc kismindan tutarak hamuru kapatin.

Hafif yaglanmis tavada ve kisik ateste gézlemeleri 6nll arkali pigirin.

Tdm gbzlemelere ayni igslemi uygulayin.

Ardindan sicak sicak servis edin.
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