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KAHVALTILIK DOMATES SOSU

10 kilogram domates
1 kilogram sus biberi
1 demet maydanoz

1 bas sarmsak

2 su bardadi sivi yag
1 tath kasidi seker
Tuz

Domatesleri rendeleyip genis bir tencereye alin.

Uzerine sivi yag, tuz ve sekeri ekleyin.

Domatesler piserken biberleri ayiklayip gerekirse dograyin.

Sarimsaklari da ezip biberlerle birlikte domateslere ilave edin.

10 dakika daha pisirdikten sonra altini kapatip ince ince dogradiginiz maydanozlari karigima ekleyin.
Sosu sicakken kavanozlara doldurup agzini sikica kapatin.

Kavanozlari ters ¢evirip sogumaya birakin.

Actiginiz kavanozlari buzdolabinda saklayin.
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