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KAHVALTILIK DOMATES SOSU

Yarim kilo yesil biber

2 kilo kirmizi biber

1-2 bag sarimsak

1 kutu hazir domates salgasi
1 su bardagi sivi yag

Yarim su bardag kadar tuz

Kirmizi biberleri ateste kdzleyelim, kabuklarini soyalim ve robottan gegcirelim. Yesil biberleri yikayalim onlari da
robottan gegirelim ve tencereye alalim Uzerine sivi yag dokup yesil biberlerimizi iyice kavuralim. Daha sonra
kirmizi biberlerimizi tizerine dokip onlari da bir iki dakika kavuralim. Daha sonra ince dogranmig sarimsagi hazir
domates salgasini tencereye dokelim. lyice karigtiralim yarim bardak su, tuz ekleyelim ve kivamini kontrol
edelim. Pismeye birakalim. Yesil biberler yumusayinca atesten alip kavanozlara dolduralim ve kapaklarini iyice
siki siki kapatalim ve kig i¢in hazir hale getirelim.
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