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KAHVALTILIK GITIR YUMURTA

1 yemek kagigi Uzim sirkesi

1 tath kasidi tuz

4 adet yumurta (1 tanesi kesede cirpilacak)
1 su barda@i un (bulamak igin)

2 dal taze biberiye

1 su barda@ ekmek Kirintisi

2 litre su (kaynatmak icin)

Derin bir tencerenin igcerisinde su koyun ve kaynatin.

Kaynayan suyun igerisine sirke ve tuzu ekleyin.

Tenceredeki suyu kagik yardimiyla karistirin ve bir girdap olusturun.

Yumurtalardan birini kaseye kirin ve girdap olusturdugunuz suyun igerisine yavagga birakin.

Yaklasik 3 dakika kadar pisirin ve suyunu stizdUrerek tencereden alin.

Pisirdiginiz pose yumurtayi dnce una bulayin sonra bir adet ¢irptiginiz yumurtaya bulayin.

Son olarak taze biberiye ile ekmek kirintilarini bir kasede karistirin.

Un ve yumurtaya buladiginiz pose yumurtalari ekmek kirintisina bulayin ve yagda 2 dakika arkal 6nli altin rengi
olacak sekilde kizartin.
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