Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAHVALTILIK GITIR YUMURTA

1 su bardagi un

2 dal taze biberiye

1 su barda@i ekmek Kirintisi
2 litre su

1 yemek kasgigi Gzim sirkesi
1 tath kasidi tuz

4 adet yumurta

Suyu kaynatin sonra kaynayan suyun igerisine sirke ve tuzu ekleyin.

Tenceredeki suyu glzelce karigtirin.

Sonra yumurtalardan birini kaseye kirin ve karistirdidiniz suyun igine atin.

Yumurtalar yaklasik 3 dakika kadar pisirin ve suyunu stizdUrerek tencereden alin.

Ardindan pisirdiginiz pose yumurtayi una bulayin sonra bir adet ¢irptiginiz yumurtaya bulayin.

Son olarak taze biberiye ile ekmek kirintilarini bir kasede karistirin.

Un ve yumurtaya buladiginiz poge yumurtalari ekmek kirintisina bulayin ve kizartma iglemine baglayin.
Iste kahvaltilik tarifimiz hazir!
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