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KAHVALTILIK CITIR PATATESLI BOREK

6 adet patates

2 adet sogan

Tuz

Karabiber

2 yemek kasigi salga
Kirmizi pul biber
Yarim su bardagi siviyag
Kirmizi toz biber

3 adet yufka

1 sise maden suyu

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

Patateslerin kabuklarini soyalim ve haglayalim ve ezelim.

Soganlarimizi yemeklik dograyalim ve yarim su bardagi siviyag ile kavuralim.

Kavrulan soganlara salgayi ekleyelim ve kavurmaya devam edelim, baharatlarini ekleyelim.
Patatesleri de ilave ederek kavurmaya devam edelim.

Yufkamizi tezgaha serelim, yufka kare olacak sekilde uglarini ortada bulugturalim.

St ve siviyagini karistirip yufkanin her yerine gelecek sekilde strelim.

Bir kenarina patatesli harci ekleyelim ve saralim.

Daha sonra ayni igslemi dider yufkalara da uygulayalim ve rulolari istediginiz buyUklikte keselim. Tepsiye

dizelim.
Uzerine her tarafina gelecek sekilde soda gezdirelim.

40 dakika kadar dolapta bekletelim. Cikardiktan sonra lizerine yumurta sarisi siiriip, susam serperek 6nceden

Isitilmig 190 derece firinda Uzeri pisene kadar pisirelim.

© lezzetler.com tarif no:168342 « adi:Kahvaltilik Crtir Patatesli Borek « génderen:Gil « indirme tarihi:29.04.2025 - 10:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahvaltilik-citir-patatesli-borek-vt118073
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kahvaltilik-citir-patatesli-borek-168342.jpg
http://www.tcpdf.org

