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KAHVALTILIK GITIR BOREK

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi zeytinyag!

2 yemek kagigi sirke

1 yemek kagigi un

1 paket kabartma tozu

3 yutka

I¢ harciigin:

200 g sosis

2 sivri biber

2 domates

2 yemek kagidi dilimlenmis siyah zeytin
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kekik

Uzeri icin:

Susam

Zeytinyag), sirke, un ve kabartma tozunu bir kasede ¢irpin. Sosisleri minik kiip formunda dograyip bir kaseye
alin. ince kiydiginiz biberler, kiip dogradiginiz domatesler, dilimlenmis siyah zeytin ve rendelenmis kagar
peynirini ilave edip tuz ve baharatlarla tatlandirin. Yufkayr mutfak tezgahina yayin. Uzerine hazirladiginiz
zeytinyagl karisimdan gezdirin ve bir firga yardimiyla yufkanin tamamina striin. Hazirladiginiz i¢ harci yufkanin
ortasina dogru uzun rulo olusturacak sekilde yayin. Yufkanin yarisini zerine kapatip tekrar zeytinyagd! karigimi
sUriin ve rulo sarin. Keskin bir bigak yardimiyla 10 cm araliklarla par¢alar kesin. Tim malzeme bitinceye kadar
ayni islemi tekrarlayin. Borekleri yagh kagit serili firin tepsisine bosluk birakmadan dizin. Uzerine kalan
zeytinyad karisimindan siiriip susam serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin.
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