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KAHVALTILIK GEMEN SOSU

Canan Karatay

2 yemek kasigi gemen otu tohumu
4 yemek kasigi kirmizibiber

1 tath kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

Kristal kaya tuzu

8 dis sarimsak

Ik su

Sosu icin:

1 yemek kasigi cemen sosu

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim ¢ay bardagi havanda ezilmis ceviz igi
2 yemek kasigi sizma zeytinyagi
Yarim demet maydanoz

Sarimsaklari soyun ve rendenin ince tarafindan rendeleyin. Uzerine ilik su koyun. Gemen otu tozunu,
kirmizibiberi, karabiberi, kimyonu ve az miktarda tuzu karigtirip, sarimsaklarin tzerine ilave edin ve karistirin.
Gerekirse su ilave edin ama fazla sivi olmamasina dikkat edin. Daha sonra bir kavanoza koyup muhafaza edin.
Kahvaltilik cemen sosu yapmak istediginizde, hazirladiginiz gemenden 2-3 yemek kasigi kadar alip bir kaseye
koyun.

Uzerine salga, zeytinyadi ve ezilmis ceviz icini ilave edip karigtirin.

Maydanozlar yikayin ve ince ince dograyin. Kahvaltiik gemeni dogranmis maydanozla susleyip, servis edin.
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