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KAHVALTI BOREGI

3 yumurta

1 cay kasig tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Yarim su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
3 adet patates (rendelenmis)
1 adet kabak (rendelenmis)
1 adet taze sodan

1 adet kirmizi kapya biber

1 adet havu¢ (rendelenmig)
1 tutam dereotu

Kasar peyniri rendesi

Derince bir kaba yumurtalari, tuzu, karabiberi, zeytinyadini, unu ve kabartma tozunu alarak ¢irpalim.

Daha sonra rendeledigimiz ve suyunu siktigimiz patates, kabak ve havucu ilave edelim.

Ince dogranmis taze sogani, kiglk kigtk dogranmig kirmizi kapya biberi ve dereotunu da ekleyerek gizelce
karigtiralim.

BuyUk boy kare borcama pisirme kagidini yerlestirelim.

Borcamin boyutlar 28x28cm ancak bu boyutlarda olmasa bile yakin bir boyutta firin kabi da tercih edilebilir.
Daha blyUk olmamasina dikkat edebilirsiniz.

Finn kabina pisirme kagidi yerlestirerek hazirladigimiz harci bogaltalim ve esit kalinlikta olacak sekilde yayalim.
Boregimizi 175°C 6nceden isitilmis firnda sebzeler iyice yumusayincaya kadar yaklasik 45-50 dk pisirelim.
Pisen bdregimizi firindan alarak Gzerine kasar peyniri rendesi serpelim ve tekrar firnlayalim.

Kasar peynirleri eriyip béregimizin tizeri kizarinca firndan alabiliriz.

Ik sicad! ¢cikan boregimizi dilimleyerek sicak sicak servis edelim.
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