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KAHVALTILIK ACMA

3 su bardag ilik st

2 yemek kasigi toz seker

2 tath kasig tuz

2 yumurta (Sarilari Gizerine)
1 paket pakmaya

1 su bardagi sivi yag

4, 5 bardak aldigi kadar un

Oncelikle ithigimiz siitiin icerisine maya ve sekeri ekleyip karistirip 5 dakika kadar dinlendiriyoruz.
Ayri bir kaba yumurta akini sivi yag katip karigtiriyoruz ve biraz beklenen sitlt karigimi ilave ediyoruz.
Unu da ekleyip yoguruyoruz. ele yapigmayacak hamur elde ediyoruz.

Uzerini 6rtlp 40 dakika kadar dinlendiriyoruz.

Elimizi sivi yada batirp hamurdan elma buyuklGginde alip elimizle agiyoruz.

Igerisine ben zeytin ezmesi koydum, bir kismini hagshas ezmeli yaptim bir kismini da sade yaptim.
Elimizle agtigimiz agmalari yuvarlyoruz iki GgUn0 birlestirip i¢ ice doluyoruz.

Yagl kagit serili tepsimize siralayip Gzerine yumurta sarisini stirlip ¢orekotu serpiyoruz.

200 derece finnda 25 30 dakika kadar pisiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:172787 « adi:Kahvaltiik Agma * génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:24.04.2025 - 07:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahvaltilik-acma-vt117005
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kahvaltilik-acma-172787.jpg
http://www.tcpdf.org

