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KAHVALTI YUMURTASI

4 adet yumurta

1 demet roka

5 adet klicik domates

Tane karabiber, pul biber ve zerdegal
Tuz

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

2 gorba kagsidi limon suyu

Yumurtalari suya koyup kayisi kivaminda oluncaya kara haslayin. isin sirri kaynamaya baglayinca 100[2e kadar
saylp yumurtalari alip soguk suya koyun ki pismesi dursun. Yikanmis rokalar ya da baska yesilliklerle servis
tabag@ina alip Gzerini limonsuyu, zeytinyadi ve baharatlarla tatlandirin. Yumurtalari soyup dilimleyin ve sicak
olarak kahvaltida ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:102321 « adizKahvalti Yumurtasi « génderen:buzlu gay + indirme tarihi:17.05.2024 - 03:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahvalti-yumurtasi-vt70890
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kahvalti-yumurtasi-102321.jpg
http://www.tcpdf.org

