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KAHVALTI TARTI

Malzemeler:

1 adet yumurta
Yarim paket margarin
2 su bardagi un

Tuz

Uzeri icin:

Yarmsar su bardag yesil ve siyah zeytin
3 adet taze sogan
8-10 dal maydanoz

1 kutu labne peyniri

2 adet sosis

Hazirlanisi:

Yumusgak margarin, yumurta, tuz ve un yogrulur. Buzdolabinda yarim saat dinlendirilir. Daha sonra tart
kalibindan biraz buyUk agilir. Yaglanmig kaliba yerlestirilir. Hamurun Gzerine ¢atalla delikler yapilir. Onceden
isitilmis 180 derece firinda pembelesene dek pigirilir. Tart sogurken Ust malzemesi hazirlanir. Sogan, maydanoz,
sosis ince kiylir. Zeytinlerin ¢ekirdekleri ¢ikarilir ve labne peynirle bitiin malzeme karigtirilir. Sogumus tartin
Uzerine yerlestirilir.
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