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KAHVALTILIK SOS

https://www.karaca.com

1,5 kg domates

2 dig sarimsak

4 adet kapya biber

6 adet sivri biber

1 tutam maydanoz

4 yemek kagigi elma sirkesi
2 cay bardagi zeytinyagi
2 tath kasig kaya tuzu

Oncelikle domates kabuklarini saglikli bir sekilde soyun. Blender kullanarak domatesleri ezin ve bir tencereye
alin. Tencerenin iginde pUresi clkan domatesleri yiksek atese koyun. Ara ara kontrol ederek karigtirin ve 30
dakikalik kaynamaya birakin.

Domatesler dibe ¢oktligl zaman Ustte kalan fazla suyu mimkin oldugu kadar ayirin. Bu islem domates
sosunun kivami igin oldukga 6nem arz eder.

Biberleri gok fazla blyik olmayacak sekilde dograyin. Sarimsaklarin kabuklarini ayirin. Daha sonra hem biber
hem de sarimsagi bekletin. )

Islenmeyi bekleyen sarimsaklar ve biberleri rondodan gegirin. lyice pisirdiginiz domateslerin icine katin.
Zeytinyaq, isterseniz elma ya da limon sirkesini, tuzu ve sekeri ilave ederek devam edin.

Ates Uzerinde bulunan domates sosu dipten tutmaya yakin durumda. Su kalmayacak durumda oldugu zaman
ocagi kapatin ve tencere icine ince sekilde dogranan dereotlarini ekleyin.

Daha sonra 2-3 kez karigtirarak sicak durumda iken kavanozlara doldurun ve kavanozlari ters gevirin.

Bu sekilde hazirlanan soslari 1 gece bekletin ve daha sonra serin bir ortama alin. Artik bu soslari uzun siire
muhafaza edebilirsiniz.
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