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KAHVALTILIK SOS

1 kg kirmizi kapya biberi
400 gram yesil biber

1 kg domates

15-20 dis sarimsak

1 demet maydanoz

5-6 kl¢Uk aci biber turgusu
1 cay bardagi zeytinyag
1/4 cay bardag sirke

1 tath kasidi toz seker

Tuz

ilk olarak biberleri ortadan ikiye keserek gekirdeklerini temizleyin ve mutfak robotuna alin. Daha sonra kabugu
soyulmus domatesleri, ayiklanmis sarimsaklari, maydanoz ve aci biber tursusunu robota ilave ederek iyice
karigmasini saglayin. Hazirlanan karigimi derin bir tencere igerisine alip, fazla suyu ¢ekene kadar kaynatin.
Kaynatma iglemi sirasinda zeytinyagl, sirke ve tuzunu ekleyerek karistirin. Istege gére farkl baharatlar da
karisima eklenebilir. Birka¢ dakika daha kaynattiktan sonra tencereyi ocaktan alabilirsiniz. Harciniz sicakken
Onceden hazirlanmig kavanozlara paylastirin ve hava almayacak sekilde kapaklarini kapatin.
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