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KAHVALTI POGACASI

Malzemeler:

250 gram margarin

1 cay bardagdi sivi yag

3 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
2 adet yumurta

3 yemek kasigi rende kasar peyniri
Aldig1 kadar un

Yeteri kadar tuz

Iciigin:

1 kase beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Yeteri kadar ¢érekotu

Hazirlanisi:

Oda i1sisinda yumugamig margarini yogurma kabina alin. Sivi yag, yogurt, rende kagar peyniri, 2 adet yumurta
beyazi ve az tuz katip karigtirin. Un ve kabartma tozunu koyup hamuru yogurun. Uzerini bir folyo ile kapatip 15
dakika dinlendirin. Hamurdan limon biyUkliginde pargalar koparip tezgahta elinizle inceltin. Igine ezilmis
peynirle dogranmis maydanoz katilmig harc¢tan birer tath kasigi kadar koyup kapatin. Yaglanmis firin tepsisine
dizip Uzerlerine yumurta sarisi strtin. Gérekotu serpin. 180 derecedeki isitilmis firinda pembe renkte pisirip
sicak servise sunun.
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