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KAHVALTI PiZZASI

1/2 adet ramazan pidesi (kip dogranmig)
1 cay bardagi su

1 adet yumurta

Besamel Sos Igin:

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

250 mililitre tam yagl st

1 tutam muskat cevizi rendesi

Diger Malzemeler:

1 cay bardagi su

1 adet yumurta

1 cay bardadi kasar peyniri (rendelenmis)
1 adet yesil kdy biberi (dogranmig)

1 adet kapya biber (dogranmis)

1 adet domates (dogranmig)

2 yemek kagidi dilimlenmis yesil zeytin

1 tutam kekik

Besamel sos icin; tereyagi ve unu 2-3 dakika kavurun. Uzerine s(itii ve tuzu ilave edip siirekli karigtirarak
koyulasana kadar pisirin. Son olarak muskat cevizi rendesini ekleyip karistirin ve ocaktan alin.

Besamel sos oda sicaklijinda soguduktan sonra Uzerine su ve yumurta ekleyip ¢irpin.

Pideyle birlikte besamel sosu karistirin.

Hava fritdzii veya firinda pigirmek igin uygun kabi segin ve tabanini yaglayin.

Pideli karigimi gtizelce yayin. Uzerine rendelenmis kasar peynirini, biberleri, domatesleri, yesil zeytini ve kekigi
serpigtirin.

Hava fritdzii veya firinda, 200 derecede 15 dakika pisirin.

Ik sicakligi gectikten sonra oda sicakliginda 5 dakika bekletin ve kaliptan ¢ikarip servis edin.
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