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KAHVALTI PiZZASI

300 grun

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 kaslk margarin

Yarim paket yas maya
Tuz

1 cay bardak mozzarella peyniri
1 cay bardagi kasar

2 adet yumurta

3 tane domates

2 adet sogan

bir tutam karabiber

Oncelikle bi kaba unu dékiiyoruz. igine sivi yagi, margarini mayay! ve tuzu ekleyerek hafif suyla yogurarak
yumusak bir hamur elde ediyoruz. Hamuru 25 dk. mayanmaya birakin. Hamur mayalandiktan sonra bir tepsiye
hamuru alip elimizle inceltene kadar agiyoruz Uzerine mozzarella ve kagsar peyniri dokip yaklasik 3 dakika
firnda pisirin. Firndan pizzayi ¢ikarin ve tzerine ikiser yumurta kirin ve domates, tuz karabiber ekleyip tekrar
firna atin.pizza pistikten sonra Uzerini taze dogranmig soganla susleyin ve servis yapin.
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