B

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAHVALTI ICECEKLERININ SERVISI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Sicak igeceklerin Servisi: _
Porselen potlarla sicak iceceklerin masaya servisi: Butlin kahvalti ¢esitlerinde (Continental, Viyana, TUrk, Ingiliz,
Amerikan) sicak icecekler (cay, kahve vb.) Continental kahvaltidaki yontem kullanilarak servis edilir. Yani
mutfaktan tepsiyle getirilen igecek konugun sag tarafindan servis edilip porselen potlar fincanin sag tarafina
birakilir.

Fincanlarla sicak iceceklerin servisi: Bitln kahvalti ¢esitlerinde sicak iceceklerin fincanla servisi Continental
kahvaltida oldugu gibi yapilimaktadir.

Kahvalti icecegi bir tepsi Uzerinde salona getirilir. konugun sag tarafindan servis edilir. Fincanin sapinin 45
derece sag asagiya donik durmasina dikkat edilmelidir.

Sicak iceceklerin self servisi: Cay, kahve, st gibi kahvalti igcecekleri, acik bifenin uygun bir yerine ya da
salonun gesitli bélumlerine kurulan ¢ay-kahve bufesine blylk termoslarla veya termostatl ve musluklu kaplarla
konur. Yanina yeteri kadar fincan tabagi, fincan ve kahve kasidi dizilir. Konuklar bifeden ¢ikarken iceceklerini
de alip masalarina giderler.

Cam potlarla sicak iceceklerin servisi: Butlin kahvalti ¢esitlerinde ve bazi durumlarda agik bife kahvalti
servisinde sicak icecekler gdrevli personel tarafindan blylk boy, cam ¢ay ve kahve potlariyla konugun istedigi
sekilde servis. Gorevli personel masalar etrafinda dolasarak icecegi biten konuklara tekrar icecek servisi yapar.

Soguk igeceklerin Servisi:

Bardakta soguk iceceklerin servisi: Meyve suyunun kahvaltida ilk sirada servis edilecek icecek oldugu
unutulmamalidir. Bu ylzden kahvaltida meyve suyu verilecekse, bifeden bardakla getirilip kahvalti bicaginin
ilerisine konur. Bardak tepsiyle taginir ve konugun sag tarafindan masadaki yerine birakilir.

Sdrahide soguk iceceklerin servisi: Meyve suyunun bir bagka servis sekli de surahi ile servistir. Kalabalik
gruplara ayni anda servis yapmak igin sirahiler kullanilir. Meyve suyu bardagi bos olarak aksamdan kuverdeki
yerine konur. Bir strahi ile getirilen meyve suyu konudun sag tarafindan bardada doldurulur. Bardagin ajzinda
iki santim kadar bosluk birakmak gerekir. Hem icerken dékilmeyi 6nler hem de konuk isterse buz icin yeteri
kadar bosluk birakilmis olur. Meyve suyu slrahisi de ¢cay-kahve potlari gibi bardagdin sag tarafina ve sapi 45
derece sag asagiya donuk olarak masaya konur.

Soguk igeceklerin Self Servisi:

Kahvaltida verilecek olan soguk igecekler (Gida tiizigine ve Turk standartlari hikimlerine uygun olarak
yogdunlastirilarak hazirlanan meyve sulari), agik bifenin uygun bir yerine kurulan serbet sogutma makinelerine
konarak sogutulur. Yanina yeteri kadar bardak dizilir. Konuklar bifeden ¢ikarken meyve sularini da alip
masalarina giderler.

Taze meyve sulari da veriliyorsa; bUfenin uygun bir yerinde bu is i¢in gérevlendirilmis bir personel bulundurulur.
Konuk taze meyve suyu istedigi zaman gdrevli personel meyve sikma makinesinde meyveyi sikarak bardaga
doldurur. Konuk meyve suyunu alarak masasina gider.
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