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KAHVALTI EKSTRA YIYECEKLERIN SERVISI
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Kahvaltida konuk eder meyve siparis etmisse kahvalti tabagi ve bigagdi sol tarafa alinir.

Meyvenin cinsine gdre kuver konarak meyve tabadi konugun sagindan servis edilir. Elle yenen meyveler i¢in
kuvere fingerbol ilave edilir.

Konuk komposto istemigse siparis ¢corba kasesine konarak dantel kagith tabakta ve orta boy kasikla servis
edilir. Meyve ve komposto servisinde isi biten malzeme masadan hemen kaldirimali ve masa tekrar eski haline
getirilmelidir.

Yodurt, kdsede veya bardakta verilir. Daha sonra izerine pegete konmus tabaga konarak masaya getirilip
konugun sagindan servis edilir. Yanina tatl kasigi ve pudra seker verilir.

Hububat yiyecekleri sipariginde, istenen hububat yiyecegdi corba tabagina ya da kasesine konarak tzerine k&gt
pegete konulmus diz tabak Uizerinde masaya getirilir. Kuvere ¢orba kasigi (blylk kasik) ilave edilir. Konugun
Onundeki kahvalti tabadi ve bicadi kuverin sol tarafina alinarak konugun sagindan hububat yiyecegdi servis edilir.
Yiyecekle beraber getirilen st potu ise kahve fincaninin biraz ilerisine birakilir. Hububat yiyecegdi bosu
kaldirildiktan sonra kahvalti tabagi ve bigagdi eski yerine cekilir.

Yumurtall yiyeceklerin servisi asagdidaki sekillerde yapiimaktadir:

Sahanda yumurta: Her porsiyon i¢in iki veya ¢ yumurtanin tavada tereyagiyla ve karistirlmadan pigiriimesi
sonucu ortaya ¢ikan yemektir. Kuralina uygun olarak pisirilen yumurtalar diiz blylk tabakta masaya getirilir.
Konugun kahvalti tabagi ve bigagi sola alinarak konugun sagindan yumurta tabagi ve tabagdin sagina da biyuk
kasik konur.

Girpilmis yumurta: Derin bir kaba yumurta kirilir ve lzerine istege gore tuz ve sit konur, ¢atalla ¢irpilip tavada
eritilmig yag tUzerine déklldr. Daha sonra karistirimaya devam edilir ve pisirildikten sonra 6zel kabina konarak
konugun sagindan servis edilir. Kuvere buyUk catal, bigak konur.

Jambonlu, baconlu, sosisli yumurta: Sahanda yumurtanin degisik bir seklidir. Jambon, sosis veya pastirma
tavada eritilmis yag icine konur. Yumurtalar i¢ine konarak pisirilir. Sicak bulyUk diiz tabaga konarak konugun
sagindan servis edilir. Servis sirasinda kahvalti tabak ve bigagdi sola alinir. Kuvere bliylk ¢atal ve bigak ilave
edilir.

Pose yumurta: Kaynayan sirkeli, limonlu ve tuzlu suya iki adet ¢ig yumurta kirilarak fazla pisirilmeden alinip ilik
su dolu olan kaba konur. Sicak desert tabagdina alinarak izerine sicak tereyagi ve holandez sos dokulerek
konugun sagindan servis edilir. Kuvere orta boy takim ya da blylk diiz tabakta servis ediliyorsa blyUk takim
ilave edilmelidir.

Omletler: Tavada eritilmis yag icerisine ¢irpilmis yumurtalar ilave edilir. Alti ve Ustl ¢evrilerek kizartilir. Pisirme
sirasinda cesitli yiyeceklerde konarak omletler hazirlanabilir. Sicak buylk tabaga konarak konuk masasina
getirilir. Masadaki kahvalti tabak ve bicagi sola ¢ekilir. Konugun sagindan servis edilir. Kuvere biiylk boy catal
ve bicak veya sadece blyuk ¢atal ilave edilir.

Haslanmis yumurta konugun arzusuna goére degisik sekillerde hazirlanabilir. Rafadan yumurtada istege gore
hazirlanan yumurta sicak sudan ¢ikarilip yumurtalia konur. Yanina bir yumurta kasigi ilave edilip Gzerine
pegete konulmus desert tabagdina yerlestirilerek masaya getirilip sol taraftan kahvalti tabaginin soluna konur.
Yumurta masaya konduktan sonra menaj takimi yumurtaliya yakin bir yere ¢ekilir. Kati sekilde haglanan
yumurta ise ya yumurtalikla ya da kuver tabagina konarak servis edilir.

Baliklar tava ya da 1zgara olarak hazirlanirlar. Servisi yumurtalarda oldugu gibi yapilir. Hazirlanan balik masaya
getirilir. Kahvalti tabadi ve bigadi sola alinir. Kuvere balik ¢atal ve bigadi konur. Balik yemegi konugun éntine
yerlestirilir.

Et cesitleri, kahvaltilik yiyecekler olan salam, jambon, rozbif, tavuk gibi soguk etler ve sosis de yumurtalar gibi
servis edilir. Kahvalti tabagi ve bicagi sola alinir. Kuvere blyuk ¢atal ve bicak konur. Hazirlanan yiyecek
konugun sagindan masaya yerlestirilir.

Marmelat, recel, bal, peynir ¢esitleri, tereyadi servisleri kahvalti gesitlerinde oldugu gibi yapilir.
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