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KAHVALTI EKMEKLERI

500 gun

2 cay kasigi tuz

2 cay kasi§l toz seker

1 paket Pakmaya Instant Maya (10 g)
350 mlilk su

1 kase dilimlenmig siyah zeytin

1 kase kurutulmus domates

Unu hamur yogurma kabina eleyin. Ortasini havuz gibi agin; tuz, seker, maya, zeytinyagi ve Ilik suyu ilave edin.
Hamuru maya tanecikleri yok olana kadar iyice yogurun, Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtin.

Oda isisinda kabarmasi igin 1 saat kadar bekletin.

Hamuru yeterince mayalandirdiktan sonra (iki misli kaynamasi gerekiyor) un serpilmig tezgahin Gzerinde tekrar
yogurun.

Dilimlenip suyu stzdUrUlmUs siyah zeytin ile kiip seklinde dogranmis kurutulmus domatesi ilave edip 1-2 dk
daha yogurun.

Elde etmis oldugunuz ekmek hamurunu kuclk kaliplara sigacak sekilde esit pargalara ayirin.

Yaglanmig bu kaliplara hamurlar yerlegtirin.

Oda 1sisinda 30 dk daha bekletin ve 220° C[?lde 6nceden isitilmis firinda iyice kizarincaya kadar pisirin.
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